
Ficha de cata Verdejo
Vino blanco criado en barricas de roble 
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Verdejo 100% 

2022 

14%

TIPO: 

ORIGEN: 

VARIEDAD:

AÑADA:

GRADO:

FASE VISUAL Vino limpio, brillante, densidad media 
alta, amarillo dorado

FASE OLFATIVA Intensidad media alta, aroma limpio, 
franco en nariz con aromas a fruta 
cítrica. Hinojo, toques anisados. 
Presencia de notas tostadas que 
recuerdan a crema pastelera y brioche.

FASE GUSTATIVA Entrada suave, agradable, untuoso y 
con volumen en boca con notas que 
recuerdan a miel.

Acidez equilibrada, paso de boca largo, 
en la retronasal aparecen notas de 
hinojo, anís y mantequilla salada.

Un vino elegante, estructurado, fresco 
y equilibrado.


